MENUVARIATIONEN

SE|T 1932

KLASSISCHES WIENER MENU

» saftiger, handgeschnittener Beinschinken mit Marchfelder-Spargel oder Schwarzwurzel
salat oder Fledermaussiilzchen mit Chalotten-Kerndldressin

» hausgemachte Bouillon mit Leberknddel oder GrieBnockerl

» Wiener Tafelspitz in ausgesuchter Qualitit im Wurzelsupperl dazu g'raste Erdipfel,
Schnittlauchsauce und Apfelkren bzw. Spinat-Saisoncremegemiuse oder Kalbsvogerl
in Champignonrahmsauce mit Krduternockerl

» Duett vom gezogenen Apfel- und Topfenstrudel
» Jourgehiick und Butter Preis pro Person € 25,95~

ELEGANTES MENU MIT SPEZIALITATEN UNSERER KUCHE

» Ausseer Saiblingsterrine mit balsamierten Steinpilzen und Kressesauce

» Consommé mit Kaiserschgberl

» franzdsische Barbarientenbriistchen in Portigieserjus mit Kartoffelstrudel und Austernpilzen

» ,Cox Orange“-Apfelparfait mit Calvados

» Jourgebiick und Butter Preis pro Person € 32,80,—

Diese Meniivariationen sind fiir 10 Personen kalkuliert.
Wir stellen Ihnen aber auch gerne lhr individuelles Meni fir mehr Personen zusammen.

Bitte beaschten Sie das der Preis bei einer individuellen Zusammenstellung abweichen kann.

Partyservice Bohle GmbH
Tenschertstr. 14, A-1230 Wien | T01/61539 80 | FO1/615 39 90
E inffo@partyservice-boehle.at | W www.partyservice-boehle.at Alle Preise verstehen sich zzgl. Mwst und Lieferkosten.



MENUVARIATIONEN

KALTES UND WARMES BUFFET GABELFERTIG

»

»

»

»

»

»

gef. Tomaten mit Krdutergervais

Prager Vorspeisen

Huhnerleberterrine mit frischen Frichten
hausgemachtes Schinkenmousse an Portweingelee
Fischvorspeisen auf Blattsalat mit Kréutersuce
Cocktailgarnelen im Kranz

mit tropischen Frichten und Tipsaucen
Hihnerplatte reich garniert

internationale Ké&sespezialitaten in Wirfel mit frischen Obst

Uberbackene Schinkenflecker| mit Blattsalat
Schweinsgeschnetzeltes mit Champignons und Erbsenreis
Szegediner Krautfleisch mit Kartoffeln

Veroneser Spaghettisalat
Englischer Roastbeefsalat

zarter Frihlingssalat
Heringssalat in Sauce Remoulade

gezogener Apfel- und Topfenstrudel
frischer Fruchtsalat mit Maraschino
feinstes Erdbeermousee

Gebdack und NuBbrot im Kérberl

BUFFET GABELFERTIG

»  Prager Vorspeisen

gerduchertes Forellenfilet auf pikantem Sockel mit Oberskren

Kaninchensulz mit Charlotten und Kerndldressing
Paznauer Rohschinken mit Melonenbdllchen

» Eisalat
Schinken-Kasesalat
Matjessalat nach Hausfrauenart
Schwarzwurzelsalat
Englischer Roastbeefsalat

» Bouef Stroganoff mit Krduterreis
Broccoliauflauf mit Sauce Mornay Gberbacken
feines Kalbsrahmgulasch mit Krauternockerl

» internationale Kasespezialitaten in Wirfel
mit frischen Trauben und Birnen

» Jourplundergebdck mit frischen Frichten
Kastanienparfait auf Hauspreiselbeeren
Melonensalat mit Joghurtdressing

»  Brot und Gebdckspezialitdten
von unseren Backern im Korberl

Partyservice Béhle GmbH
Tenschertstr. 14, A-1230 Wien | T01/61539 80 | FO1/615 39 90
E inffo@partyservice-boehle.at | W www.partyservice-boehle.at
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Preis pro Person € 21,50—

Preis pro Person € 21,90—

Alle Preise verstehen sich zzgl. Mwst und Lieferkosten.



o e BOHLE
MENUVARIATIONEN Partyservice

SEIT 1939
EXQUISITES KALTES BUFFET
» Cocktail-Riesengarnelen mit tropischen Frichtearrangement und Cocktailsauce
Paznauner Rohschinken mit grinem Spargel und Melonenbdllchen
Wildschweinmousse auf Orangenscheiben mit Kirbiskernbrot
Huhnermedaillons auf frischen Ananas mit Blattsalaten und Himbeeressig
Variationen feinster hausgemachter Parfaits und Terrinen mit Sauce Cumberland
» zart, rosa gebratene Mastochsenhochrippe mit pochiertem Frihlingsgemiise und Sauce Tartare
Schweinsmedallons in Weinbl&tter gehillt und Butterteigmantel mit Krduterrahm
saftiger Beinschinken, handgeschnitten mit Butter und Kren
» Veroneser Salat
Matijessalat in Apfel- Rahmdressing
Eisalat
Maildandersalat
» Raritaten aus der Montafoner Kasewelt
mit frischen Trauben, Birnen, Niussen, Butter am GrofB3brett arangiert dazu NuBbrot
» feinste hausgemachte Strudelspezialitdten
(Erdbeer, Trauben, Apfel) im Pfandl serviert
» Melonensalat mit Joghurtdressing
» Gebdck und Brotspezialitdten aus den Kérberl Preis pro Person € 23,50—
EXQUISITES BUFFET
MIT WARMEN HAUPTGERICHTEN AUS DER OSTERREICHISCHEN KUCHE
» pochierte Lachsfiletschnittchen an Ketacaviarsauce
Shrimpsdariolen in Burgundergelee auf zarten Blattsalaten dazu Kresseschaum
gefillte Tomaten mit Krdutergervais
feinste Huhnerleberpastete, nach Art des Hauses, auf Madeiraaspikwiirfel und frischen Frichten
rosa gebratenes Schweinsfilet in Weinbldttern und Butterteig gehillt mit Krdutersauce
» Schwarzwurzelsalat in Kressemarinade
Apfel-Zellersalat
Artischockensalat mit Joghurtdressing
Schillerlockensalat mit feinem Gemise
» gespickte Kalbsvégerl in Champignonrahm mit Butternudeln
» zart gebratene Flugentenbrust-Filets in Portugieserjus
mit Erd&pfelstrudel und feinen Blattsalaten in Himbeeressigdressing
» Lauch-Schinkensoufflés in Kasebechamel
» deftige Ssterreichische Kdsespezialitdten am Brett mit Trauben und Birnensticken
» Kastanienparfait auf Preiselbeerpiree
frischer Orangensalat mit Kirschbrand
Melonensalat mit Joghurtdressing
Brandteigkrapfer| mit frischen Erdbeeren und Schlagobers
» knuspriges Jourgebdck im Kérberl Preis pro Person € 26,90—

Partyservice Bshle GmbH
Tenschertstr. 14, A-1230 Wien | T01/6153980 | FO1/615 39 90
E info@partyservice-boehle.at | W www.partyservice-boehle.at Alle Preise verstehen sich zzgl. Mwst und Lieferkosten.



MENUVARIATIONEN

SEIT 1939

BUFFET MIT SPEZIALITATEN DER OSTERREICHISCHEN REGIONALKUCHE

» saftig zarter Beinschinken im Bock (wird am Buffet handgeschnitten)
dazu pouchierter “Solospargel” aus ausgesuchtem Anbau
mit zerlassener Butter und heurigen Kartoffeln

» gebratene Hihnchenfiletstreifen
auf Frisee- und Lollo Rosso Salat mit Himbeeressigdressing

» steirischer Bauernsalat mit Kirbiskerndressing
Tafelspitzsalat nach Hof-Art
gemischter Salat mit “ Wiener Dressing”

» Girardirostbraten vom Rind in Champignon-Kapernsauce
mit gerdsteten Kartoffelschmarren

» Salonbeuschel vom Kalb in zarter Rahmsauce mit Serviettenknédel
» feines Frihlingsgemuse in “Wiener Creme” mit heurigen Butterkartoffeln
» Montafoner Bergkdse vom Laib am Buffet aufgeschnitten mit NuBbrot und Birnen

» gezogener Strudel gefillt mit Kirschen im NuBmantel
Frihling-Joghurtterrine mit frischen Waldbeeren
geeister Ribisel-Marillensalat in Johannisbeermarinade

» Gebdck- und Brotspezialitdten von unsere Bdckern im Korberl Preis pro Person € 23,70~

Diese Meniivariationen sind fiir 50 Personen kalkuliert.
Wir stellen Ihnen aber auch gerne Ihr individuelles Menii ab 10 Personen zusammen.

Bitte beaschten Sie das der Preis bei einer individuellen Zusummenstellung abweichen kann.

Partyservice Bohle GmbH
Tenschertstr. 14, A-1230 Wien | T01/615 3980 | FO1/615 39 90
E info@partyservice-boehle.at | W www.partyservice-boehle.at Alle Preise verstehen sich zzgl. Mwst und Lieferkosten.



